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DATE IDENTIFICARE AUTORITATE CONTRACTANTA A

Denumire oficiala: Comuna Osica de Jos (Primaria) CIF: 16579643

Adresa: Strada DEALUL MIC, Nr.2 Tara: _Romania
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ANUNT A

Denumire contract:
CONTRACT DE PRESTARI SERVICII DE CATERING

Data limita depunere oferta:
22.11.2022 14:00

Tip ; : , , Valoare . -

- — I:)F;ltract‘ Cod si denumire CPV: estimata: Caiet de sarcini:

Arexa “7 0 55524000-9 - Servicii de 190.163,00 CAIET DE SARCINI MASA
5 _Sewidii  catering pentru scoli (Rev.2) RN CALDA 2022-2023.pdf

Descrlere contract:

A5|gurarea ser\ncnlor de caterlng in vederea asigurarii unei mese calde presco!an!or si elev Ior inscri
5| in cadrul Scolii Gimnaziale Osica de Jos, in fiecare zi in care prescolarii si elevii au cursuri scolare,
ai anului scolar 2022-2023, in perioada 24 noiembrie 2022-16 junie 2023

Condml referitoare la contract:

i
i

Conform documentatiei de atnbwre atasata. Durata contractulw este de Ia data semnarii IU| de cat
re ambele partl pana la da‘{a de 16.06.2023

Conditii de participare

'Se solicita prezentarea urmatoarelor documente Declaragre prnnnd nef ncadrarea in prevedern!e ar |
1164 din Legea nr.98/2016; Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea nr. 98/

2016; Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea nr.98/2016; Declaratie pnvm

d neincadrarea Tn prevederile referitoare la conflictul de interese din Legea nr.58/2016; Certificat co :

nstatator emis de Oficiul National al Registrului Comertului, sau alte acte doveditoare in functie de f;
~orma de organizare. Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent in codul CAEN din Certificat
uI Constatator; Autorizatie sanitar-veterinara valabild necesara pentru desfasurarea activitatii de se
'rvire a mesei ; Autorizatia sanitar-veterinars valabila, pentru autovehicolele folosite prezentata de ¢ !
atre Ofertantul declarat castigétor pana la data semndrii contractului. Operatorii economici interes ;
atl vor intocmi oferta in conformitate cu cerintele Caietului de sarcini atasat. Documentatia de parti '
apare continand oferta tehnica, oferta financiara si documentele de calificare, vor fi depuse in plic i |

‘nchis la sediul autoritatii contractante din comuna Osica de Jos. In urma evaluarii ofertelor depuse, :
_operatorul economic declarant castigator va avea obligatia postarii in catalogul SICAP a serviciilor d |

https://e-licitatie.ro:8881/ca/notices/adv-notices/view/100457437
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‘e catering. In acest sens, operatorii economici interesati vor pubhca oferta de servicii de caterlng siin catalogul electfonlc |
SICAP pana la data si ora limita de depunere a ofertelor. |

_ Criterii de atribuire: -

Pretul cel mai scazut.

Informatii suplimentare: M.

| Data si ora limita de depunere a ofertelor este 22.11 2022 ora 14.00. Desch|derea ofertelor 22.11 2{)22 ora 15,00 Ia sedlul U

AT Osica de Jos, jud. Olt.Eventuale clarificari se pot obtine in urma unei solicitari scrise pe adresa autoritatii contractante sa |
upe adresa de e- ma|l pnmarlaosmadejos@yahoo com.

|

https://e-licitatie.ro:8881/ca/notices/adv-notices/view/100457437
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UAT COMUNA OSICA DE JOS
JUDETUL OLT
NR.7577/16.11.2022

Se aproba;
Primar
Pistol Maria

W
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CAIET DE SARCINI |

OBIECTUL CONTRACTULUI: Prestarea Serviciilor de catering pentru acordarea suplimentelor alimentare
pentru elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos;

COD CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2);

TIPUL DE CONTRACT: Contract de prestari servicii de catering;

TIPUL PROCEDURII:Anunt de publicitate finalizat prin cumparare din catalog electronic SEAP;

COD UNIC DE IDENTIFICARE AL PROCEDURII DE ATRIBUIRE: 16579643 2022 PAAPD1376611:
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INTRODUCERE

UAT COMUNA OSICA DE JOS, jud. OLT, in calitate de autoritate contractanta, in temeiul Legii 98/2016
privind Achizitiile publice si a Hotararii nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica, cu modificarile si completarile
ulterioare, initiaza procedura pentru atribuirea Contratului de ,Prestare servicii de catering pentru
acordarea suplimentelor alimentare pentru elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos”.
Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza carora se elaboreaza de catre ofertant propunerea tehnica.

Prezentul caiet de sarcini se aplica pentru achizitionarea de SERVICII DE CATERING PENTRU
ACORDAREA SUPLIMENTELOR ALIMENTARE PENTRU ELEVII SCOLII GIMNAZIALE OSICA DE

JOS.

Aceste servicii de catering sunt necesare in vederea asigurarii unei mese calde pentru prescolarii si elevii
inscrisi la Scoala Gimnaziala Osica de Jos, in conformitate cu prevederile OUG105/2022 modificata
coroborat cu HG 1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea Programului - pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invatadmant preuniversitar de stat.

UAT COMUNA OSICA DE JOS, jud. OLT, in calitate de Autoritate contractanta, isi rezerva dreptul
denuntarii unilaterale a contractului de catre Autoritatea contractanta in cazul unor decizii ale Curtii
Europene de Justitie, sau in cazul in care prestatorul se afla in una din situatiile de excludere, prevazute de
Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare.

In modelul de contract de prestari servicii anexat la prezenta documentatie de atribuire se regasesc
prevederi referitoare la: modificari contractuale, aplicarea penalitatilor, drepturile si obligatiile prestatorului
si ale autoritati contractante, prevederi privind suspendarea contractului precum si consecintele si
obligatiile partilor, prevederi obligatorii si neobligatorii, prevederi referitoare la forta majora si cazul
falimentului/insolventei unei dintre parti, modificari legislative.

1 Contextul realizarii acestei achizitii de produse

Prezenta procedura de achizitie publica se realiza cu scopul de a asigura servicii de catering prin care se
acorda o masa calda prescolarilor si elevilor inscrisi in cadrul Scolii Gimnaziale Osica de Jos. Scoala
Gimnaziala Osica de Jos face parte din Programul Pilot initiat de catre Guvernul Romaniei, in vederea
reducerii abandonului scolar. Avand n vedere situatia identificatd mai ales in mediul rural, in care un
numar mare de elevi se afla in situatie de esec scolar sau abandoneazé/parasesc timpuriu scoala,
frecventarea gcolii fiind direct influentata de conditiile socioeconomice si geografice defavorabile (distante
mari si/sau trasee dificile de la domiciliu la unitatea de invatamant, lipsa mesei de pranz), neputand astfel
participa la activitatile educationale curriculare sau extracurriculare, date care reies si din comunicarile
Eurostat privind rata de parasire timpurie a scolii, Guvernul Romaniei a hotarat implementarea Programului
- pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unititi de invatdmant
preuniversitar de stat, in anul 2022.

Informatii despre Autoritatea Contractanta

UAT Comuna Osica de Jos, este unitatea administrativa teritoriala locala care actioneaza in regim de
putere publica, pentru satisfacerea interesului public al cetatenilor din comuna.

1.1 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

In vederea reducerii si prevenirii abandonului scolar UAT Comuna Osica de Jos, a inscris Scoala
Gimnaziala Osica de Jos, in Programul - pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 350 de unitati de invatimant preuniversitar de stat, in anul 2022. Pentru acordarea suportului
alimentar, UAT Comuna Osica de Jos a hotarat ca acesta sa fie furnizate sub forma de masa calda, servita

in regim de catering.



1.2 Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea Contractanti

Implementarea acestui program va ajuta la reducerea abandonului scolar, reducerea absenteismului si
acordarea unei mese calde pentru toti copiii si mai ales pentru cei care se afla in situatii de risc sau care
locuiesc la distanta mare de scoala.

1.3  Factori interesati si rolul acestora
Beneficiarii finali ai acestor servicii sunt prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale

Osica de Jos.

Descrierea serviciilor solicitate

UAT Comuna Osica de Jos, intentioneaza sa incheie un contract de prestari  servicii de catering, de
acordare a unei mese calde, in fiecare zi in care prescolarii si elevii au cursuri scolare, in anul scolar 2022-
2023.

1.4 Detalii procedura, valori maxime/minime, criterii de calificare
Se va incheia un contract de prestari servicii de catering-furnizarea unei mese calde, pe o perioada de 9

luni, cu un singur operator economic.

Procedura de achizitie este cumparare directa-Anunt de publicitate in SEAP, finalizat prin cumparare din
catalogul electronic SEAP.

Documentele de calificare si oferta tehnica se vor depune in plic inchis, la sediul autoritatii contractante in
termen de 5 zile lucratoare de la publicarea anuntului de publicitate respectiv 16.11.2022-22.11.2022, ora
14 ,00.

1.Operatorii economici ce depun oferta trebuie sa dovedeasca o forma de inregistrare in conditiile legii din
tara de rezidenta, din care sa reiasa ca operatorul economic este legal constituit, ca nu se afla in niciuna
din situatiile de anulare a constituirii precum si faptul ca are capacitatea profesionala de a realiza activitatile
care fac obiectul contractului de achizitie.

In acest sens operatorii economici vor prezenta Certificat constatator emis de ONRC din care sa rezulte
informatii cu privire la domeniul de activitate al ofertantului. Din continutul certificatului, trebuie sa rezulte
faptul ca domeniul de activitate al ofertantului este autorizat si corespunde cu obiectul contractului.
Persoanele fizice sau juridice straine vor prezenta documentul echivalent celui solicitat mai sus, emis de
autoritatea competenta din statul de origine al ofertantului.

2. Ofertantii vor prezenta Lista principalelor servicii prestate in cursul unei perioade care acopera cel mult
ultimii 3 ani, continand valori, pericade de prestare, beneficiari, indiferent daca acestia din urma sunt
autoritati contractante sau clienti privati, din care sa rezulte ca au prestat servicii similare.

Operatorii economici nerezidenti(straini) vor prezenta documentele respective insotite de traducerea
autorizata a acestora in limba roméana.

Prin servicii similare se inteleg Servicii de catering-furnizare hrana calda la sediul beneficiarilor.

Ultimii 3 ani se raporteaza la termenul limita de primire a ofertelor. Se vor lua in considerare numai
serviciile realizate in aceasta perioada si pentru care se poate prezenta dovada acceptarii/ aprobarii de
catre Beneficiar. Se considera indeplinita cerinta "in ultimii 3 ani servicii de catering" cu conditia ca acesta
sa faca dovada prestarii serviciilor respectiv prin prezentarea de certificate/ documente emise sau
contrasemnate de o autoritate ori de catre clientul beneficiar/procese verbale de receptie / alte documente
relevante.

Operatorii economici vor prezenta documente justificative(contracte, procese verbale de receptie,
documente constatoare) cu ajutorul carora vor proba experienta similara privind prestarea serviciilor de
catering.

Valoarea maxima estimata a contractului de prestari servicii este de 190 163,20 lei fara TVA pentru un
numar de 100 zile (19 zile in anul 2022 si 81 in anul 2023), respectiv 207 277,89 lei cu TVA;

Conform art.1 alin(1) din OUG 105/2022, modificata in perioada desfasurdrii activitatii didactice,
prescolarilor si elevilor din 350 de unitati de invatamant preuniversitar de stat, denumite in continuare
unitati - pilot, i se acordd, cu titlu gratuit, un suport alimentar, constand intr-un pachet alimentar sau intr-o
masa calda pe zi, in limita unei valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugata.
Dreptul de a primi o masa calda il au elevii/prescolarii prezenti la activitatile didactice. In acest
context autoritatea contractanta va deconta numai numarul de portii efectiv servite in fiecare zi de
cursuri scolare, in baza comenzii date de catre unitatea scolara si a procesului verbal de receptie a
produselor-masa calda: fel de baza si desert, semnat de reprezentantul scolii si al prestatorului de
servicii.



Nota 1: Autoritatea contractanta isi asuma responsabilitatea platilor strict pentru numarul de meniuri
comandate si receptionate pe perioada derularii contractului de prestari servicii de catering.

Ofertantii trebuie sa faca dovada implementarii standardului ISO 22000:2005 privind recunoasterea
Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului. Ofertantii vor demonstra indeplinirea cerintei fie
prin prezentarea de certificate emise de organisme acreditate care sa ateste implementarea sistemului de
management al calitatii si sigurantei serviciilor prestate, fie prin prezentarea unor documente care
dovedesc implementarea de procedurii permanente privind siguranta alimentului, insotite de documente
care dovedesc implementarea standardelor de management al Sigurantei Alimentului .

3.2 DESCRIEREA SITUATIEI ACTUALE LA NIVELUL AUTORITATII CONTRACTANTE
In prezent prescolarii si elevii inscrisi la cursurile Scolii Gimnaziale Osica de Jos nu beneficiaza de nici un
supliment alimentar, drept pentru care s-a luat prezenta decizie de acordare a unei mese calde pentru
elevii care sunt prezenti la cursurile scolare.

3.3 Obiectivul general la care contribuie prestarea serviciilor
Obiectivul general al prezentei proceduri il constituie asigurarea serviciilor de catering pentru furnizarea
unei mese calde: fel de baza si desert pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile Scolii
Gimnaziala Osica de Jos.

3.4 Serviciile solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesar a fi realizate
In conformitate cu HG 105/2022, produsele care vor constitui suplimentul alimentar provin din unitati
inregistrate/autorizate sanitar-veterinar, aflate pe teritoriul Romaniei, si se distribuie sub forma ambalata, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare. Transportul produselor mentionate se realizeaza
cu vehicule autorizate/inregistrate sanitar-veterinar.

Se vor asigura transportul si distributia zilnic la destinatar - unitatea de invatamant, potrivit prevederilor
Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 105/2022, modificata privind aprobarea Programului-pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invatamant preuniversitar
de stat.

Vesela si tacamurile utilizate puse la dispozitie de cétre prestator vor fi incluse in pretul ofertei.
Pentru distributia hranei prestatorul va utiliza recipiente (ambalaje de unica folosinta pentru fiecare portie,
inchise ermetic) specifice pentru lichide, solide si tacamuri plastic de unica utilizare ( respectand legislatia
in vigoare) si servetele. Cantitatea de hrana va fi livrata de catre prestator in ambalajele mentionate mai
sus si in cantitatile comandate de catre beneficiar.

Serviciile de catering de furnizare a unei mese calde: fel de baza si desert vor fi preparate in blocul
alimentar al operatorului economic, care va fi autorizat sanitar si sanitar veterinar, in conditii de igiena
prevazute de legislatie;

Transportul alimentelor si produselor alimentare de la sediul prestatorului si pana la sediul beneficiarului se
va face cu mijloace de transport autorizate sanitar veterinar;

3.4.1. Serviciile solicitate

Serviciile de catering solicitate sunt furnizarea unei mese calde, formata din fel de baza si desert pentru
fiecare prescolar si elev prezent la cursuri.
Cantitati estimate:



Pret Valoare
unitar . maxima
Nr. | Denumire Perioada Numar Efectiv Nurqar_ lei fara Val'oare g estimata lei
: zile ; meniuri estimata LE| fara
crt | produs livrare . elevi TVA cu TVA
estimate .| TVA
/meniu
Masa calda, | 24.11.2022-
in regim 22.12.2022
catering (an 2022) 19 139 2 641 13.76 36 340,16 39610,77
09.01.2023- 145 360,64
09.06.2023 76 139 10 564 158 443,10
13,76
12.06.2023- ? 8 462,40
16.06.2023 5 123 615 9 224,02
(an 2023)
TOTAL 100 13 820 190 163,20 207 277,89

In cadrul acestui program, operatorul economic are obligatia de prestare a serviciilor de catering in
conformitate cu prevederile QUG 105/2022 si HG 1152/2022.

Conform HG 53/2019 prestatorul are urmatoarele obligatii:
Masa calda va fi preparaté conform principiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii.
Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie s& respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificrile si
completarile ulterioare.
Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a
pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr.
1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita
(cagcaval).
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de naturi
medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hran& de regim si
cantitatea necesara se prevad Tn anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si
elev.
Siguranta si perisabilitate microbiologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatile scolare va fi:
a) ziua producerii pentru masa calda;
OPentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in
conditii de siguranfa alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea
de invatamant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in condifiile indicate de producétor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.
Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.
Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 97/2018 se
analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metodele de analiza acreditate.
Distributia alimentelor se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului s&natétii si al ministrului educatiei,
cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea i
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile $i completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitétii desfasurate, conform Hotararii




Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completérile
ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 $i (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European siale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezint3 inscrise prin etichetare urmétoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunc $i rosii, sandvici cu unt, cagcaval si salat;

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data - limitd de consum, sub forma: "Expira la data de . . .", cu inscrierea necodificatd a zilei, lunii Si
anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuie s& contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturafi, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezint, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate, iar
in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data - limit4 de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu este
necesara inscrierea lotului;

J) avéand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de avertizare,
astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

in cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor
definitiei "produs alimentar preambalat”, se va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul - data producerii gi sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) pentru masa calda, preparati in regim propriu, lista - meniu afigati la loc vizibil va contine
denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci alergii sau
intolerante;

I) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adaugé aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau la nivelul unitatilor
de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine
animala sau nonanimald din care se preparid aceste mancaruri nu trebuie s3 contina aditivi sau alte
substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeaza o singura dat, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregatitd in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodata utilizata nu trebuie s& contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite (de exemplu, la micul
dejun nu se va servi ceai cu paine cu gem, ci cu preparate din carne sau cu derivate lactate; in schimb se
poate folosi lapte cu péine cu gem sau cu biscuiti; la masa de prénz nu se vor servi felul 1 si felul 2
preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu géluste si friptura cu garniturd din paste
fainoase, ci din legume).

6. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a ciror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot).

7. Nu se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite. Ousle se recomanda a fi servite ca omleta la cuptor si



nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomanda imbogétirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a ouélor
fierte (nesectionate dupa fierbere).

10. Méncarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar -
veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatdmant in care se desfagoara programul - pilot au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S&natate Publics

1. Legume cu piept de pui la grétar;

. Mancare de mazare cu piept de pui;

. Pilaf cu legume si ficatei de pui;

. Piure de morcov cu gratar de pui;

. Piure de cartofi cu piept de curcan;

. Méncare de varza dulce cu friptura la cuptor;

. Ghiveci de legume cu pui;

. Orez cu legume si pui la tava;

. Sufleu de broccoli cu branza;

10. Cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;

11.Pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude-gogosar,varza,morcov

12. Salata de fructe (mar, para, caisé, piersica, banana, portocald),

13. Un fruct intreg

OCO~NOOPAWN

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele
de hrana prevazute de legislatia in vigoare, Ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru
copii si adolescenti (ratia zilnica medie va fi de: 1300 kcal/zi-copii 1-3 ani, 1800 kcal/zi copii 4-6 ani, 2400
kcal/zi copii 7-10 ani, 3100 kcal/zi copii-11-14 ani, ).

Masa calda se va livra la sediul Scolii Gimnaziale Osica de Jos, in fiecare zi de cursuri scolare, de
luni-vineri, pana la ora 09,40 si va fi compusa din 2 (doua) feluri de mancare:
Fel de baza - gratar, fripturi, gulasuri etc. + garnituri si/sau salate, mancaruri etc.
felul 3 - deserturi: prajituri, tarte, fructe proaspete, iaurturi, dulciuri de bucatarie, biscuiti, napolitane etc.,
toate ambalate individual, avand inscriptionat pe ambalaj denumirea produsului, termenul de valabilitate,
ingredientele.

Se va asigura si paine (min. 100 grame) pentru fiecare portie de hrana.

In vederea realizarii meniului, se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care
sunt:
- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi);
- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie combinate intr-
un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

Ofertantul va propune in oferta tehnica cel putin 10 variante diferite de meniu, care sa respecte
toate cerintele prevazute in prezenta documentatie si in legislatia aplicata pe care le va repeta in livrare
catre scoli de maximum de doua ori intr-o luna.
Receptia hranei-fel de baza si desert, se va realiza zilnic de catre achizitor prin persoanele desemnate
de autoritatea contractanta. In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunica
imediat, in scris, prestatorului. La livrare, prestatorul are obligatia de a transmite declaratia de conformitate
care va atesta ca masa calda distribuita: fel de baza si desert respecta cerintele de calitate pentru a fi
servita copiilor. Receptia hranei din punct de vedere calitativ si cantitativ se va face pe baza procesului
verbal de receptie, si va fi semnat de catre reprezentantul unitatii scolare si al prestatorul.

Prestatorul are obligatia de a remedia deficientele constatate de catre autoritatea contractanta sau
de catre un reprezentant al esalonului superior al acesteia in termen de 2 zile, iar inlocuirea alimentelor
necorespunzatoare se va face in termen de 2 ore. In cazul in care deficientele constatate nu sunt



remediate in termenul stabilit se va declansa procedura de reziliere a constractului, cu toate consecintele
ce decurg din aceasta.

Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi deduse din facturi.
Prestatorul va trimite cate o portie din fiecare meniu, neinclusa in pret, in aceleasi cantitati si ambalaj cum
au fost servite copiilor, portie de hrana pe care beneficiarul o pastra 48 de ore, etichetata, pentru probe
alimentare, conform legislatiei in vigoare.

CONDITII OBLIGATORII SI ELIMINATORII
Ofertantul participant la procedura trebuie sa aibd inscris in statutul societatii, ca obiect de activitate
autorizat, servicii de catering.

Prestatorul isi asumé& obligatia de a presta serviciul de preparare si servire a hranei in deplina

concordanta cu legislatia in vigoare. In cazul in care se constati abateri ce pot conduce la consecinfe
grave pentru starea de sanatate a persoanelor ce beneficiazd de hrana, autoritatea contractanta va avea
dreptul s& opreasca distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele cu altele
corespunzétoare, in cel mai scurt timp posibil.
Locatia pentru prepararea hranei va trebui sa aiba Autorizatie Sanitar Veterinara pentru linia de pregatire a
hranei si Autorizatie Sanitara de functionare emisa de Directia de Sanatate Publica. Se va prezenta
Autorizatia Sanitar Veterinara si Autorizatia Sanitara de Functionare, in copie cu mentiunea
"conform cu originalul" scanata, semnata electronic impreuna cu celelalte documente ce insotesc
oferta.

Transportul alimentelor va fi asigurat de catre prestator, cu mijloace de transport autorizate, pana
la locul de servire a mesei, sediul Scolii Gimnaziale Osica de Jos, jud. Olt.

Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde), ambalaje, trebuie mentinute curate
pentru a preveni contaminarea alimentelor .

Mijloacele de transport si/sau containerele utilizate pentru transportul alimentelor trebuie s3 permita
mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzitoare si sa permita ca aceste temperaturi s& fie
monitorizate astfel incat in momentul in care aceasta ajunge la beneficiar sa aiba temperatura optima.
Autovehiculele utilizate la transportul alimentelor trebuie sa fie autorizate sanitar-veterinar pentru transport
produselor comestibile de origine animald si nonanimala. Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii
tehnice Autorizatia sanitar veterinara pentru mijlocul de transport, eliberata de Autoritatea Sanitar
Veterinara, in copie cu mentiunea “conform cu originalul”.

Cerinte privind igiena personalului

Angajatii prestatorului care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie sa mentind un grad ridicat
de curatenie personala si trebuie sa poarte imbric&minte adecvat, curata.

Angajatilor prestatorului care sufera de boli (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree) sau sunt
purtatori ai unei boli ce poate fi transmisa prin alimente nu li se va permite sa manipuleze alimente ori s&
intre intr-un  spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daca exista posibilitatea de
contaminare directa sau indirecta.

Personalul angajat in manipularea si prelucrarea alimentelor trebuie sa aiba absolvit cursul de Notiuni
fundamentale de igiena. Ofertantul va prezenta in_cadrul Propunerii tehnice o Declaratie pe proprie
raspundere din care sa reiasa ca personalul implicat in derularea prezentului contract de achizitie a urmat

cursul Notiuni fundamentale igiena.

Prestatorul are obligatia de a efectua controalele medicale periodice ale angajatilor conform legislatiei in
vigoare. Ofertantul va prezenta in cadrul Propunerii tehnice o Declaratie pe proprie raspundere din care
sa reiasa ca personalul implicat in derularea prezentului contract de achizitie are efectuate analizele

medicale la zi.

Prevederi privind produsele alimentare

Materiile prime si toate ingredientele sunt depozitate in conditii corespunzitoare, concepute sa preving
deteriorarea acestora si sa le protejeze impotriva contaminérii. Ofertantul va prezenta in cadrul Propunerii
tehnice o Declaratie pe proprie raspundere din care sa reiasa ca toate ingredientele si produsele
alimentare sunt depozitate conform prevederilor legale.

Pentru materiile prime, ingredientele, produsele intermediare si produsele finite ce pot sa faciliteze
multiplicarea unor microorganisme patogene sau formarea de toxine se respecta lantul de frig. Ofertantul
va prezenta in cadrul Propunerii tehnice o Declaratie pe proprie raspundere din care sa reiasa ca pentru
ingredientele si materiile prime din care se pregateste hrana elevilor se respecta lantul de frig, conform

prevederilor legale.



Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agro-alimentare de calitate care vor fi
insotite, in mod obligatoriu, de certificate de calitate si sanitar veterinare. Pentru produsele alimentare
bio pe care le va propune in cadrul meniului operatorul economic va prezenta certificate/declaratii de
conformitate etc, care sa ateste ca produsele sunt declarate bio de catre autoritatile competente.
Operatorii economici au obligatia de a mentiona in oferta tehnica procentul de produse bio din
totalul materiilor prime folosite pentru prepararea hranei.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale prevazute de legislatia in vigoare
(facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate,
certificate de calitate, etc) care vor fi prezentate autoritatii contractante anexate in copie la factura emisa
pentru serviciile prestate.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscriptionate si stampilate, dupa caz, potrivit
legislatiei sanitar-veterinare in vigoare. Materiile prime folosite la prepararea hranei vor fi in prima parte a
termenului de valabilitate.

Ofertantul trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare si pentru prepararea, depozitarea si transportul
hranei.

3.5. CONDITII GENERALE SI SPECIFICE DE NATURA TEHNICA
Conditille generale si specifice de naturd tehnica sunt cele mentionate in prezentul caiet de sarcini si in
Cerintele tehnice.
Propunerea tehnica va cuprinde, detaliat si in volum complet, date referitoare la aceste conditii, redactate
concis si la obiect, astfel incat s& reiasé, cu claritate si fara echivoc, ca prestatorul isi asuma indeplinirea
tuturor cerinfelor autoritatii contractante.
Cerintele impuse in prezentul caiet de sarcini sunt minimale. Oferta trebuie s3 asigure posibilitatea
verificarii corespondentei caracteristicilor tehnice ale serviciilor ofertate cu cele din specificatia tehnica,
respectand strict toate solicitarile autoritatii contractante.
Ofertele vor fi luate in considerare numai daca respectd cel putin conditile obligatorii si eliminatorii
minimale prevazute de caietul de sarcini cat si Cerintele tehnice.
Prestatorul va suporta toate cheltuielile pentru transportul, ambalarea felului de baza si a desertului in
ambalaje de unica folosinta precum si a tacamurilor de unica folosinta, servetele etc, care sunt necesare
pentru prestarea serviciilor de catering in bune conditii, conform legislatiei in vigoare. Fiecare meniu
compus din fel de baza si desert, va fi ambalat individual/portie pentru a facilita verificarea si numararea
portiilor in cadrul provesului de reeptie a produselor.

3.5.1 CRITERIUL DE ATRIBUIRE- FACTORI DE EVALUARE A OFERTELOR

Criterul de atribuire este cel mai bun raport calitate pret”.

In cazul in care pe locul intai sunt 2 sau mai multe oferte cu aceiasi valoare se va cere o noua oferta
financiara. Aceasta oferta va fi solicitata de autoritatea contractanta prin incarcarea in www.e-licitatie.ro la
sectiunea solicitari de clarificari. Operatorul economic va incarca oferta la aceiasi sectiune folosind un
model ce va fi comunicat la momentul respectiv. Castigator va fi desemnat operatorul economic care va
avea oferta care va intruni cel mai mare punctaj dupa aplicarea criteriului cel mai bun raport calitate-pret.

Cele de mai sus vor fi elaborate, in mod obligatoriu, cu respectarea datelor si conditiilor din caietul
de sarcini.
NOTA: Oferta este consideratd inacceptabilda in urmatoarea situatie, - Pretul, fara TVA, inclus in
propunerea financiara depaseste valoarea estimata comunicata prin anuntul/invitatia de participare,
deoarece nu exista posibilitatea disponibilizarii de fonduri suplimentare pentru indeplinirea contractului de
achizitie publica.

3.5 ATRIBUTIILE S| RESPONSABILITATILE PARTILOR

INCEPEREA ACTIVITATII
Termenul maxim de incepere a prestarii serviciilor este de 1-2 zile de la semnarea Contractului de prestari

servicii de catering si constituirea garantiei de buna executie.

OBLIGATIILE AUTORITATII CONTRACTANTE

Achizitorul se obliga, ca in baza contractelor subsecvente atribuite prestatorului, sa achite contravaloarea
serviciilor prestate n cuantumul, termenul si conditiile stipulate prin contractele subsecvente.



Achizitorul va plati prin ordin de plata contravaloarea serviciilor prestate in termen de 30 de zile de la
inregistrarea facturii la autoritatea contractanta.

OBLIGATIILE PRESTATORULUI

Prestatorul se obligé ca presteze serviciile cel putin la calitatea prevézuté in propunerea tehnica.
Prestatorul se obliga sa presteze serviciile astfel cum au fost prevdzute in contractul de prestari servicii de
catering.

Prestatorul isi va desfasura activitatea intr-o maniera competenta, profesionala si cu promptitudine, fiind
raspunzator atat de siguranta operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea
personalului folosit pe toata durata contractului.

Prestatorul va avea personal calificat pregatit profesional, pentru activitatea de alimentatie publica.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerants la lactoza sau alte probleme de naturd
medicald ~ prestatorul are obligatia de a asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru

fiecare elev in parte, dupa caz.
Serviciile de catering prestate si masa calda livrata pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Osica de

Jos respectand legislatia in vigoare pentru unitatile de alimentatie publica si in conformitate cu QUG
105/2022 si HG 1152/2022.

3.7. RISCURI SI MASURI DE GESTIONARE A RISCUTILOR DIN PARTEA AUTORITATI

CONTRACTANTE
Riscurile aferente implementarii contractului ce cad in responsabilitatea autoritatii contractante si modul de

gestionare:

Tipul de risc Risc Modalitati de gestionare
De natura Neindeplinirea obligatiilor Monitorizarea contractului din punct de vedere
contractuala asumate in propunerea cost-calitate si timp de prestare a serviciilor.
tehnica si financiara Neacceptarea schimbarii specificatiilor tehnice sub

nivelul impus prin documentatia tehnica.
Solutionarea pe cale amiabila sau prin intermediul
instantelor judecatoresti.

Aparitia unor circumstante Autoritatea contractanta Tsi rezerva dreptul de a
care nu au putut fi prevazute | rezilia contractul si va achizitiona serviciile prin
la data Tncheierii contractului | reluarea procedurii

si care conduc la modificarea
clauzelor contractuale in aga
masura Tncat modificarile
respective ar duce la
modificari substantiale ale
acordului cadru/contractului
de prestari servigii.

De natura Prestarea de servicii | Respectarea specificatiilor tehnice, prestarea de
tehnica neconforme; servicii conform ofertei tehnice declarate si
respingerea de catre autoritatea contractanta a
serviciilor neconforme.

De natura Neplata la termen a facturilor | Monitorizarea permanenta a platilor, cu repectarea
financiara termenelor de plata si evitarea intarzierilor la plata.
Achizitorul va plati penalitati in cuantum de 0.01%
din plata neefectuata pe zi de intarziere.

De timp Imposibilitatea prestarii | Autoritatea contractanta trebuie sa se asigure ca
serviciilor la termenele | termenul la care trebuie sa se presteze serviciile
solicitate este unul real care poate fi respectat astfel incat sa

nu genereze intarzieri in desfasurarea activitatilor.

Prestatorul acesta are obligatia de a notifica, in
Intarziere in prestarea | timp util autoritatea contractanta despre intarzierea
serviciilor in prestarea serviciilor. Modificarea
datei/perioadelor asumate de prestare de servicii




se face numai cu acordul partilor.

Autoritatea contractanta, in functie de situatiile
concrete va accepta intarzierea prin semnarea unui
act aditional privind prelungirea termenului de
livrare sau va rezilia contractul si va organiza o
noua procedura de atribuire.

In afara cazului in care autoritatea contractanta
este de acord cu o prelungire a termenului de
prestare, orice intarziere Tn indeplinirea contractului
da dreptul achizitorului de a solicita penalitai
furnizorului in cuantumul prevazut in contractul de
servicii, de 0,01%.

3.8. TERMENE DE PRESTARE A SERVICIILOR/DOCUMENTE/GARANTII
Termene - Serviciile vor fi prestate in intervalul de timp precizat in prezentul Caiet de sarcini, la termenele
de prestare servicii corelat cu graficul de termene de plata.

Denumire Grafic de prestare Termene de prestare Termen de
serviciu servicii Servicii(ora de livrare a hranei calde) plata
SERVICII DE In timpul anului Masa calda va fi livrata zilnic, la ora 30 de zile de
CATERING- scolar 2022-2023, de | 09,40 la emiterea
HRANA luni pana vineri. facturii
CALDA- fel de
baza si desert

Documente Prestatorul va transmite achizitorului(autoritatii contractante) documentele care dovedesc
prestarea servicii lunar:

a. factura fiscal3;

b. centralizatorul lunar al serviciilor prestate;

¢. Declaratii de conformitate pentru meniurile livrate;

d. avizul de expeditie a marfii;

e. proces verbal de receptie a meniurilor furnizate;
Garantii Prestatorul are obligatia de a garanta ca toate serviciile prestate prin contract sunt conform
prevederilor caietului de sarcini.
Achizitorul(autoritatea contractanta) are dreptul de a notifica imediat prestatorul, in scris, orice plangere sau
reclamatie ce apare in legatura cu modul de prestare a servigiilor.
La primirea unei astfel de notificari, prestatorul are obligatia de a lua masurile ce se impun pentru
remedierea aspectelor neconforme reclamate, in termen de maxim 48 de ore de la notificare.
In situatia in care remedierea implica costuri suplimentare acestea vor fi suportate de prestator.

4. CONDITII DE MUNCA S| PROTECTIA MUNCII

Pe parcursul derulrii contractului se vor respecta regulile obligatorii referitoare la conditile de munca si
de protectie a muncii care sunt in vigoare:

-educarea si formarea profesionala a personalului care presteaza serviciile de catering;

- cunoagterea riscurilor pentru sénatatea lucratorilor;

-asigurarea cu echipament individual de protectie in conformitate cu HG 1048/20086;

-cunoasterea impactului pentru mediu

5. MODALITATI S| CONDITII DE PLATA
Serviciile prestate se vor deconta lunar, pe baza urmatoarelor documente:

a. factura fiscalg;

b. centralizatorul lunar al serviciilor prestate;

c. Declaratii de conformitate pentru meniurile livrate;

d. avizul de expeditie a marfii;

e. proces verbal de receptie a meniurilor furnizate;
Plata facturii de prestari servicii se va face in termen de 30 de zile, de la primirea acesteia la Registratura
unitatii scolare.
In cazul in care, din vina sa exclusiva, prestatorul nu isi indeplineste obligatile asumate, atunci
achizitorul(autoritatea contractanta) are dreptul de a deduce din pretul contractului, ca penalitati, 0 suma
echivalenta de 0,01%)/zi din pretul contractului.




6 CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE AUTORITATEA CONTRACTANTA Sl
CONTRACTANT (INCLUSIV IN DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL S| AL RELATIILOR DE MUNCA)
Operatorul economic devenit Contractant —prestator are obligatia de a respecta in executarea contractului,
obligatiile aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul
national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al
muncii enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

-Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;

-Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortata;

-Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;

-Conventia nr. 138 a OIM privind varsta miniméa de incadrare in munca;

-Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);

-Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;

-Legea 98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare;

-HG 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare;

-Ordinul 1068/1652/2018 al Ministerului Mediului al Agentiei Nationale pentru Achizitii Publice publicat in
Monitorul Oficial nr.954/12.11.2018.

- ORDONANTA DE URGENTA 105/2022 privind aprobarea Programului - pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii i elevii din 350 de unitati de invatdmant preuniversitar de stat;

- H.G. 1152/2022 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de
urgenta a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea Programului - pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii i elevii din 350 de unita{i de invatdmant preuniversitar de stat;

7 Managementul/Gestionarea Contractului si activitati de raportare in cadrul Contractului

Servidiciile de catering de furnizare a unei mese calde, vor fi prestate in conformitate cu cerintele
prezentului CaOiet de sarcini si in conformitate cu comenzile transmise de catre unitatea scolara, in functie
de prezenta prescolarilor si elevilor la cursuri. Comunicarile intre autoritatea contractanta si prestator se vor
face in scris prin intermediul fax, e-mail sau posta. Metoda de comunicare se va stabili de comun acord
dupa semnarea acordului cadru.

Personalul implicat din partea autoritatii contractante in derularea contractului: comisia de receptie stabilita
la unitatea scolara beneficiara, care vor face receptia cantitativa si calitativa a meiurilor distribuite,
Directorul Scolii Gimnaziale Osica de Jos, Serviciul de achizitii publice din cadrul UAT Comuna Osica de
Jos care se ocupa cu derularea contractului.

8 PROPUNEREA TEHNICA

Ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor ce urmeaza a fi prestate cu cerintele
prezentului Caiet de sarcini. Prin modul de formulare a ofertei tehnice ofertantul trebuie sa prezinte o
descriere punct cu punct a modului in care serviciile de catering prestate corespund specificatiilor tehnice
continute in Caietul de sarcini.
Oferta de servicii cu caracteristici tehnice inferioare, sau care nu respecta cerintele prevazute in prezentul
caiet de sarcini, va avea ca efect declararea ofertei ,,neconforma”.
Se vor respecta cerintele solicitate prin prezentul caiet de sarcini si anexele sale, astfel incat informatiile din
propunerea tehnica sa permita identificarea cu usurinta a corespondentei cu specificatiile tehnice minime
din caietul de sarcini si anexele sale.
Vor fi respectate reglementarile speciale privind productia, circulatia si comercializarea alimentelor si a
preparatelor alimentare, precum si conditiile minime de calitate.
Produsele, hrana pentru elevi-meniuri ofertate trebuie sa indeplineasca urmatoarele conditii:
-sa fie preparate conform prevederilor legale, in scopul protectiei sanatatii publice, igienei alimentului si
protectiei calitatii produsului;
-sa se incadreze in nivelurile maxime admise de contaminare fizica, chimica, microbiologica, toxicologica
sau radiologica stabilite prin reglementari speciale.
In acest sens operatorii economici vor face dovada implementarii standardului ISO 22000:2005 privind
recunoasterea Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului.
Vor prezenta 10 variante diferite de meniu, care sa respecte toate cerintele prevazute in prezenta
documentatie si in legislatia aplicata pe care le va repeta in livrare catre scoli de maximum de doua ori intr-
o luna,
Toate conditiile si caracteristicile tehnice mentionate in prezentul Caiet de sarcini sunt obligatorii.
Neindeplinirea unei singure conditii/cerinte/specificatii tehnice solicitate in Caietul de sarcini,
atrage de la sine respingerea propunerii tehnice ca neconforme.



Nota: orice referire din cuprinsul prezentului Caiet de sarcini, prin care se indica o anumita origine, sursa,
productie, un procedeu special, 0 marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie si/sau o licenta de
fabricatie, se va citi si interpreta ca fiind insotita de mentiunea » sau echivalent”. Ofertantul va preciza lista
documentelor din oferta care sunt confidentiale , protejate de un drept de proprietate intelectuala sau secret
comercial. Lipsa acestei liste presupune ca documentele nu sunt confidentiale.

Perioada de valabilitate a ofertelor: 30 de zile.

8 PROPUNEREA FINANCIARA
Criteriul de atribuire este pretul cel mai scazut.
Oferantii au obligatia completarii Ofertei financiare si a centralizatorului de preturi. Propunerea financiara se
va face pentru cantitatea maxima de meniuri, calculata pana pe data de 20 decembrie 2019(conform
structurii anului scolar) si va fi insotita in mod obligatoriu de anexa detaliata(centralizatorul de preturi care
va contine serviciu ofertat: hrana calda:fel de baza si desert, pretul unitar/serviciu, cantitatea maxima
estimata de servicii prestate pe intreaga perioada de derulare a contractului de prestari servicii.
Valoarea maxima estimata a contractului de prestari servicii de catering este de 190 163,20 lei fara tva.
Cantitatile maxime estimate pentru contractul de prestari servicii se regasec la pct. 3.4.1. Serviciile
solicitate, din prezentul Caiet de sarcini.

10. FORMULARE
Formularele(documentele) care vor fi completate si depuse de catre ofertanti in plic inchis, la sediul
autoritatii contractante, pana la data de 22.11.2022 ora 15,00. Formulare solicitate:

- Scrisoare de inaintare;

-Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 60 din Legea 98/2016:
-Oferta tehnica;

-Oferta financiara;

11. CERINTE CONFORM ORDINULUI 1068/1652/2018AL MINISTERULUI MEDIULUI AL AGENTIEI
NATIONALE PENTRU ACHIZITII PUBLICE PUBLICAT IN MONITORUL OFICIAL
NR.954/12.11.2018

In conformitate cu ORDINUL Nr. 1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018 pentru aprobarea Ghidului de
achizitii publice verzi care cuprinde cerintele minime privind protectia mediului pentru anumite grupe de
produse si servicii ce se solicita la nivelul caietelor de sarcini, ofertele tehnice depuse trebuie sa
indeplineasca urmatoarele cerinte:

Cerinta nr. 1

Ofertantul trebuie sa faca dovada ca cel putin 10% din produsele utilizate pentru prepararea hranei: fel de
baza si desert sunt produse obtinute din productii ecologice in conformitate cu Regulamentul (CE)
nr.834/2007. Aceste produse vor fi: carne, fructe-legume, produse lactate.

Modalitate de indeplinire: Operatorii economici care prezinta un certificat de eticheta ecologica tip | pentru
restaurante, indeplinesc cerinta daca specifica in cadrul propunerii tehnice procentul de alimente ecologice,
din grupallista de produse definita in cadrul cerintei, utilizate in prestarea serviciilor de catering. Alternativ,
operatorii economici trebuie sa prezinte in oferta modul in care intentioneaza sa indeplineasca aceasta
obligatie. In cazul in care alimentele care vor fi furnizate in cadrul serviciului de catering, vor purta o
ecticheta ecologica nationala sau comunitara vor fi considerate conforme.

Cerinta nr.2

Alimentele sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale reciclabile in proportie de
minimum 10%.

Modalitate de indeplinire: Prestatorul trebuie s prezinte autoritatii/entitatii contractante o declaratie
semnata in care sa indice care din cerintele privind ambalarea produselor pot fi indeplinite.

Intocmit,

CONSILER ACHIZITII PUBLICE
RIMBOIU ALEXANDRA

iy



Inregistrat la sediul autoritatii contractante

{denumirea/numele)

1. SCRISOARE DE INAINTARE

Catre

U.A.T. COMUNA OSICA DE JOS

Ca urmare a invitatiei de participare nr. ....... din data de ............. , Cu privire la achizitia Serviciilor de catering
pentru furnizarea unei mese calde pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos, in cadrul Programului
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii i elevii din 350 de unititi de Tnvatamant preuniversitar
de stat, conform OUG 105/2022, modificata si HG 1152/2022,

]  T———— , va transmitem oferta de pret si
documentele solicitate pentru achizitia de

Avem speranta ca oferta noastra este corespunzatoare si va satisface cerintele dumneavoastra.

Data completarii ......ccccoevenenn,

Cu stima,

Ofertant,

(semnatura autorizata si stampila)



Formular neincadrare in art. 60 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice

Ofertant

(denumirea)

DECLARATIE

PRIVIND NEINCADRAREA IN SITUATIILE PREVAZUTE LA ART. 60 DIN LEGEA 98/2016 PRIVIND ACHIZITIILE PUBLICE

Subsemnatul, i

reprezentant imputernicit al (denumirea

operatorului economic)

in calitate de ofertant la procedura de achizitie avand ca obiect Prestarea serviciilor de catering pentru furnizarea
unei mese calde pentru pregcolarii si elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos cod CPV:55524000-9 Servicii de catering
pentru scoli (Rev.2), organizatd de UAT COMUNA OSICA, In cadrul Programului pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru pregcolarii si elevii din 350 de unitdti de invatdmant preuniversitar de stat, conform OUG 105/2022
si HG 1152/2022, declar pe propria rdspundere, sub sanctiunea excluderii din procedura de achizitie publicd si sub
sanctiunile aplicabile faptei de fals in acte publice cd nu ne afldm in situatia de conflict de interese asa cum este
definit |a art. 60 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice.

De asemenea, in situatia in care, pe parcursul deruldrii procedurii de atribuire, apare o situatie de conflict de
interese, ma oblig sa notific in scris, de indat3, autoritatea contractanta.

Persoanele cu functie de decizie din cadrul autoritatii contractante, Tn ceea ce priveste organizarea,
derularea si finalizarea procedurii de atribuire, sunt;:

Nr. . ; ;

£k Numele si prenumele Functia detinuta
1 | PISTOL MARIAN Primar
2 | GATA DUMITRU Viceprimar
3 | TORCEA DANIELA Secretar

Consilier achizitii publice

4 | RIMBOIU ALEXANDRA
Achizitii

Referent
5 | MATEI ADRIANA DOINA
Contabiltate

Referent de specialitate
6 | GROZAVU TEODORA GEORGIANA
Achizitii




7 | SMARANDACHE LUCIAN Consilier local
8 | POSTELNICU ILIE Consilier local
9 | URDAREANU GEORGETA Consilier local
10 | ROSCA LIVIU Consilier Local
11 | ULIERU CEZAR-MARIAN Consilier Local
12 | IVANOAICA MIHAIL Consilier Local
13 | CISMARU MARIAN -PETRISOR Consilier Local
14 | GUBENDREANU CEZAR Consilier Local
15 | GHITA GHEORGHE Consilier Local

inteleg ca in cazul in care aceastd declaratie nu este conformd cu realitatea sunt pasibil de incilcarea
prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii si inteleg c3 autoritatea contractants are dreptul de a
solicita, in scopul verificdrii si confirmarii declaratiei, orice documente doveditoare de care dispun.

Data completarii ....c...cccveeveanee.

Ofertant,

(semndturd autorizatd si stampila)



OFERTANTUL Formular A

(denumirea)

FORMULAR DE OFERTA

Catre

U.A.T. COMUNA OSICA DE JOS

Examinand documentatia de atribuire

Subsemnatul, , reprezentant Tmputernicit al

{denumirea operatorului economic),

ne oferim ca, in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa
livram/prestam in cadrul Programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 350 de unitd{i de Tnvatdmant preuniversitar de stat, conform OUG 105/2022 si HG

1152/2022, pentru suma totala de

(suma in litere si in cifre, in lei), la care se adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de

(suma in litere si in cifre, in lei).

Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigdtoare, sa prestam serviciile in conformitate cu

caietul de sarcini si propunerea tehnica.
Ne angajam sa mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de 90 de zile si ea va ramane obligatorie pentru noi

si poate fi acceptata oricand inainte de expirarea perioadei de valabilitate,
Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica, aceasta oferta impreuna cu comunicarea transmisa
de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un contract angajant intre noi.
Precizam ca:

nu depunem oferta alternativa.

Data / /

, in calitate de , legal autorizat sa semnez

(semnatura)

oferta pentru si in numele

(denumire operator economic)



Ofertant Formular B

(denumirea)
CENTRALIZATOR DE PRETURI
anexa la oferta
Nr. Denumire Cantitatea Pretunitar Valoarea TVA Valoarea cu
Crt /serviciu/meniu fara TVA TVA
1
2
3
4
5
6
TOTAL

Data completarii c.coeecveeinnenn,

Ofertant,

(semndturd autorizatd)



Ofertant

(denumirea)

Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniul mediului, social, al relatiilor de munca si
privind respectarea legislatiei de securitate si sanatate in munca

Subsemnatul, ,

reprezentant Tmputernicit al (denumirea

operatorului economic)

in calitate de ofertant la procedura de achizitie avand ca obiect Prestarea serviciilor de catering pentru furnizarea
unei mese calde pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos cod CPV:55524000-9 Servicii de catering
pentru scoli (Rev.2), organizatd de UAT COMUNA OSICA, in cadrul Programului pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru pregcolarii si elevii din 350 de unitati de invdtdmant preuniversitar de stat, conform OUG 105/2022
si HG 1152/2022.

declar pe propria raspundere, ca pe toata durata contractului, voi respecta reglementarile obligatorii din domeniul
mediului, social si al relatiilor de munca.

De asemenea, declar pe propria raspundere, ca pe toata durata contractului, voi respecta legisiatia de
securitate §i sanatate in munca, in vigoare, pentru tot personalul angajat in indeplinirea obligatiilor contractuale.

Totodata, declar ca am luat la cunostinta de prevederile Codului Penal privind falsul in declaratii.

Data completarii «.coocvniianrenns

Ofertant,

(semndturd autorizatd)



Ofertant

(denumirea)

DOCUMENT DE CONFIRMARE A ACCEPTARII DE CATRE

OFERTANT A CLAUZELOR CONTRACTUALE

Titlul contractului :

Subsemnatul, ;

reprezentant fmputernicit al (denumirea

operatorului economic)

in calitate de ofertant la procedura de achizitie avind ca obiect Prestarea serviciilor de catering pentru furnizarea
unei mese calde pentru pregcolarii si elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos cod CPV:55524000-9 Servicii de catering
pentru scoli (Rev.2), organizatd de UAT COMUNA OSICA, in cadrul Programului pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru pregcolarii si elevii din 350 de unitati de invatdmant preuniversitar de stat, conform OUG 105/2022
si HG 1152/2022.

confirm ca acceptam clauzele contractuale asa cum au fost acestea prevazute in cadrul Documentatiei de Atribuire
dupa cum urmeaza:

- Contractul de prestari servicii, atasat la prezentul formular, semnat pe fiecare pagina.

De asemenea, confirm ca acceptam Clarificarile/ Modificarile/ Completarile la Documentatia de atribuire.

Data completdrii .oovvverevrennn,

Ofertant,

(semndturd autorizatd si stampila)



ACORD DE SUBCONTRACTARE (se va completa daci este cazul)

4] p—  C—

La contractul de achizitie publica nr....../........ incheiat intre

privind executia

(denumire autoritare contractanta)

"

(denumire contract)

1. Parti contractante:

Acest contract este incheiat intre S.C. cu sediul in

, reprezentata prin

(adresa,tel.,fax)

Director General si

Director Economic, denumita in cele ce urmeaza contractant general

si

S.C. cu sediul in

7

reprezentata prin Director General si

(adresa,tel.,fax)

Director Economic, denumita in

cele ce urmeaza subcontractant.

2. Obiectul contractului:

Art.1. ce fac obiectul prezentului contract sunt

de:

(lucrari,produse,servicii)



Art.2. Valoarea este conform ofertei prezentate de subcontractant.

(lucrari,produse,servicii)

Art.3. Contractantul general va plati subcontractantului urmatoarele sume:

- lunar, in termen de (zile) de la primirea de catre contractantul general

a facturii intocmite de subcontractant, contravaloarea executate

(lucrari,produse,servicii)
in perioada respectiva.

- plata se va face in limita asigurarii finantarii

(lucrarilor, produselor, serviciilor)

de catre beneficiarul

(lucrarilor, produselor, serviciilor) (denumire autoritare contractanta)

Art.4. Durata de executie a este in conformitate cu

(lucrarilor, produselor, serviciilor)

contractul, esalonata conform graficului anexa la contract.

Art.5. Contractantul general va preda subantreprenorului documentatia completa verificata cu dispozitiile legale,

3. Alte dispozitii:

Art.6. Pentru nerespectarea termenului de finalizare a

(lucrarilor, produselor, serviciilor)

si neincadrarea din vina subcontractantului, in durata de executie angajata de contractantul general in fata
beneficiarului, subcontractantul va platii penalitati de % pe zi intarziere din valoarea

nerealizata la termen

(lucrarilor, produselor, serviciilor)



Pentru nerespectarea termenelor de plata prevazute la art.3., contractantul general va platii penalitati de %

pe zi intarziere la suma datorata.

Art.7. Subcontractantul se angajeaza fata de contractant cu aceleasi obligatii si responsabilitati pe care contractantul
le are fata de investitor conform
contractului

(denumire contract)

Art.8. Neintelegerile dintre parti se vor rezolva pe cale amiabila. Daca acest lucru nu este posibil, litigiile se vor

solutiona pe cale legala.

Prezentul contract s-a incheiat in doua exemplare, cate un exemplar pentru fiecare parte.

(contractant) (subcontractant)



ACORD DE ASOCIERE
in vederea participdrii la procedura de atribuire a acordului-cadru

Prezentul acord de asociere are ca temei legal dispozitiile art.53 -54 din Legea nr.98/2016 privind achizitiile
publice.

a) Partile acordului:
, reprezentatd prin......onienienen, ,In calitate de..............

(denumire operator economic, sediu, telefon)

si

reprezentatd prin........cccceeeveceeenrninn, , In calitate de..............

(denumire operator economic, sediu, telefon)
2. Obiectul acordului:
2.1 Asociatii au convenit s§ desfisoare in comun urmitoarele activitati:

a) participarea la procedura de achizitie publics Organizatd de ...........coooooveeeveevomesooss oo {denumire
autoritate contractantd) pentru atribuirea contractului /acordului cadru
........................................................... (obiectul contractului/acordului-cadru)

b) derulareain comun a contractului de achizitie publicd in cazul desemndrii ofertei comune ca fiind cdstigdtoare.
2.2 Alte activitati ce se vor realiza in comun:

L

.

2.3 Contributia financiard/tehnicd/profesionald a fiecarei pirti la indeplinirea contractului de achizitie publici este:

1. % S.C.

2. % S.C.

2.4 Repartizarea beneficiilor sau pierderilor rezultate din activitatile comune desfisurate de asociati se va efectua
proportional cu cota de participare a fiecarui asociat, respectiv:

1. % S.C.

2. % S.C.

3. Durata asocierii

3.1 Durata asocierii constituite in baza prezentului acord este egala cu perioada deruldrii procedurii de atribuire 5i se
prelungeste corespunzétor cu perioada de indeplinire a acordului-cadru/contractului ( in cazul desemndrii asocierii
ca fiind cdstigdtoare a procedurii de achizitie).

4. Conditiile de administrare si conducere a asociatiei:

4.1 Se Tmputerniceste SC......coovevvveevrevereenennn, , avand calitatea de lider al asociatiei pentru intocmirea ofertei com une,
semnarea si depunerea acesteia in numele si pentru asocierea constituits prin prezentul acord.



4.2 Se imputerniceste SC........ocvuvvemrerrereunnn, » avand calitatea de lider al asociatiei pentru semnarea contractului de
achizitie publicd/acordului-cadru in numele $i pentru asocierea constituit3 prin prezentul acord, in cazul desemnérii
asocierii ca fiind cdstigdtoare a procedurii de achizitie).

5. Incetarea acordului de asociere
5.1 Asocierea isi inceteaza activitatea ca urmare a urméatoarelor cauze:

a) expirarea duratei pentru care s-a incheiat acordul;
b) neindeplinirea sau indeplinirea necorespunzatoare a activitatilor previzute la art. 2 din acord;
c) alte cauze previzute de lege.

6 Comunicari

6.1 Orice comunicare intre parti este valabil indeplinitd dacd se va face in scris si va fi transmisd la adresa/adresele
....................................................... , prevazute la art..........

6.2 De comun acord, asociatii pot stabili si alte modalititi de comunicare.
7 Litigii

7.1 Litigiile intervenite ntre parti se vor solutiona pe cale amiabil3, iar in caz de nerezolvare vor fi solutionate de
catre instanta de judecatd competent.

8. Alte clauze;

Prezentul acord a fost fincheiat intr-un num3r de....exemplare, cite unul pentru fiecare parte,
C 1 - A S (data semndrii lui)

Liderul asociatiei:

(denumire autoritate contractanta)

ASOCIAT 1,

ASOCIAT 2,

Nota!: Prezentul acord de asociere constituie un model orientativ si se va completa in functie de cerin tele specifice ale
obiectului acordului-cadru/contractului/contractelor.



OPERATOR ECONOMIC

TMPUTERNICIRE

Subsemnatul, )
reprezentant legal al (denumirea operatorului
economic)

in calitate de ofertant la procedura de achizitie avind ca obiect Prestarea serviciilor de catering pentru furnizarea
unei mese calde pentru prescolarii i elevii Scolii Gimnaziale Osica de Jos cod CPV:55524000-9 Servicii de catering
pentru scoli (Rev.2), organizatd de UAT COMUNA OSICA, in cadrul Programului pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 350 de unitati de invatimant preuniversitar de stat, conform QUG 105/2022

si HG 1152/2022

imputernicesc pe domNUI/OAMNG  ..oeivevieieeiieeee et care se legitimeazd cu (actul de
identitate) .....cccoveeeeennn, = NF wapsmnpnsons eliberat de ..coccvviiiiiiiiic, , la data de
.......................... s ENP it 88 FEprEZinte operatorul economic la procedura de achizitie pentru

atribuirea contractului de servicii mai sus mentionat.

Operator economic,

(semnatura autorizat3)





